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Kolping!

Der erste
Schritt in
unsere
Zukunft

Zugangsvoraussetzung

Handwerkliches Geschick
Sinn fir Mengen und MaBe
SpaB am Kochen

Gute Korperliche Verfassung

Ausbildungsdauer

3 Jahre mit anschlieBender IHK-Priifung

Ausbildungsinhalte

Herstellung und Zubereitung von
Nahrungsmitteln
Erndhrungslehre
Hygienevorschriften

Einsatzmoglichkeiten

Hotel, Restaurant, Kantine
Krankenhaus, Sanatorium

Du lernst....

Fachtheorie
Die Ausbildungsinhalte werden in eigenen Unter-
richtsraumen vermittelt.

Berufsschule
1 bis 2 Tage pro Woche

Stiitz- und Forderunterricht
Mit Unterstlitzung von Padagogen werden die
Themen aus der Berufsschule aufgearbeitet.

Du arbeitest....

Fachpraxis
Die ersten Ubungen machst Du in den Lehr-
werkstatten des Kolping-Bildungswerkes.

Praktikum
Dieses findet in verschiedenen externen Aus-
bildungsbetrieben statt.

Meine
bildung
olping




